Winzersekt 0,1 € 6,- Champagner Nicolas Feuillatte 0,1€ 12,
Glas alkoholfreier SParkling Tea< 7,5 Negroni € 8,5

Hausgemachte Passionstrucht Minz Limo 1!

Fiir alle die gerne tiberrascht werden, stellen wir eine Auswahl
unserer Lieblingsgerichte als Menii zusammen.
4 Génge € 69,- / 6 Gange € 98,- a”crclings nur tischweise

VorsPeisen
Haussalat / ausgelassener SPeck / Kernol vom Hunger Mathias € 8,-
Die Wirtshausroas !! Chiliblunz'n /Tatar / Grammelknoder! €18,-
Unser gehacktes Tatar Il Réstcharlotten / gcbeizter Eidotter €19,-
CarPaccio vom Rind / Gremolata / Pesto / Ofenkartoffer] € 19,-
Label Rouge Lachs /Jakobsmuschel / Di”vinaigrette /eingelegtes Gemiise € 18,-
Calamare Fritti / Rouille/ Fenchelsalat € 18,-
SuPPen
Rinclsupl:)e / dreierlei Einlage / Gemiise / Schnittlauch € 6,-
Sclﬁaumsuppe von weisem Zwiebel / Wa“erspeclméderl €95
Unsere Fischsuppe / F‘ischl:)raline / Gemiise / l:regola €15 -
Hauptspeisen
Gebackenes Kalbsschnitzer! / Petcrsilienerdép?el / gemischter Blattsalat € 25, ~
Cordon bleu / Beinschinken & Bergkése / Petersilienerdépgel / Salat€ 24 -
Gebackene Chiliblunz'n / Erclép{:el-Vogerlsalat VorsPeise €17~ HauPtsPeise £19,-
Hascheeknodel / Rahmkraut /Natursaft| €18,-
Glacierte Kalbsbrust/ ToPinambur /GrieRschnitte € 28,-
Veggie: Gebackene Risotto Knader! / cingelegte Rote Ritben / Sellerie / Kren € 21,-
Forellenfilet vom Armin /Kletz'n Ravioli / Sellerie / Kren €32 -
Steak vom Miihlviertler Rind/ SPeckbo}mC/ Pfeffersauce/ Erdépgeltor’ce €39 -

Gedeck € 35
Miihlviertler GoaBhaxen ( Roggenbrot) /

Unsere Lieferanten gjbt’s auf der nachsten Seite



