Winzersekt 0,1 € 6,- Champagner Nicolas Feuillatte 0,1€ 12,
Glas alkoholfreier SParkling Tea< 75

Hausgemachte Passionstrucht Minz Limo 1!

Unser beliebtes Uberraschungsmen'u gibt es gerne awC

\/orbeste”ung 1

Vorspeisen
Haussalat / ausgelassener SPeck / Kernol vom Hunger Mathias € 8,~
Die Wirtshausroas !! Chiliblunz'n / Tatare /Speckknéderl €19,-
Unser gehacld:es Tatar !l Réstcharlotten / gebeizter Eidotter €19,-
Geraucherter Waller /eingelegte rote Riibe / Naarner ToPinambur € 18,~
Gebackener Steinpilz / Naarner ToPinambur / Rote Riibe € 18,~
Rindsuppe / dreierlei Einlage / Gemiise / Schnittlauch € 6,-
Pa[:)rika Krautsup[:)e / Enten Gyoza /Topacenpra]ine /€95
Pikante l:ischsuppe / l:regola Sarda / Gemiise €17,-

Hauptspeisen

Gebackenes Kalbsschnitzerl / Petersilienerdép?el / gemischter Blattsalat € 25,~
Cordon bleu / Beinschinken & Bergkése / Petersilienerdép?el / Salat € 24 -
Unsere Hascheeknédel / Rahmkraut / Natursaft’1 €19,-

Gebackene Chiliblunz'n / Ercl.’a‘pceL\/ogerlsalat Vorspeise £17,~ HauPtsPeise £19 -
Stein[:)ilz Tascherl / gerostete Bio Pilze vom Mosberger Gut / Mais €21~
Zanderfilet / Marchfeld Artischocke / Paradeisertascher]l € AH2,~

Steak vom Miihlviertler Rind/ glaciertes Gemiise/Pfeftersauce/ Erdépfeltorte £ 38~
Rosa gcbratenes Reh / Rehpolpette / Kiirbiscanelloni / Powidl € 32 -

Gedeck € 3.5
Miihlviertler GoaBhaxen ( Roggenbrot) /Grammelschmalz / To[:ncen

Unsere Lieferanten gibt’s auf der nachsten Seite



